
Summer

is H
ere!

メニューのアレルギー／エネルギー／米の産地情報につきましてはスタッフへおたずねください。
当店のメニュー品は、すべて同じ調理施設、料理器具を使用しています。

180628 ATLT_SJL

T E A  T I M E 1 4 : 0 0  -  1 7 : 0 0

Set  Drinks  for  Sweets

+ ¥ 3 0 0
( 3 2 4 )

本日の TEA(Hot)、 アールグレイ (Hot/Iced)、
アフタヌーンティーブレンド (Hot)、
コーヒー (Hot/Iced)、カフェラテ (Hot/Iced) 、
100% アップルジュース (Iced)、ハートランド
スパークリングワイン、グラスワイン ( 赤 / 白）

ク ー ー フ ー

Creamy Chiffon Cake

季節のフルーツとふわふわスポンジ、
クリームを重ねました

Seasonal

レイヤ トケ

Layer Cake

and More...

ップ パイ ド

パステルマーブル
Pastel  Marble

¥ 9 8 0 ( 1 0 5 8 )

鮮やかなマーブルカラーのアイスに
バナナ、お麩ショコラ、甘酸っぱい
レモンカードソースを合わせた
夏にぴったりのフレンチトースト。

Seasonal

Apple Pie
a la mode

ベリーサンデー
Berry  Sundae ¥7 8 0 ( 8 4 2 )

トロピカルサンデー
Tropical  Sundae  ¥7 8 0 ( 8 4 2 )

ベイクドパンプキンチーズケーキ
Baked Pumpkin Cheese  Cake ¥6 4 0 ( 6 9 1 )

スコーンプレート
Scone Plate  ¥6 8 0 ( 7 3 4 )

カプチーノ
Cappuccino ¥ 6 7 0 ( 7 2 3 )

ミルクチャイ
Milk Chai  ¥ 6 7 0 ( 7 2 3 )

オレンジカスタード
ショートケーキ

Orange Custard

¥ 6 8 0 ( 7 3 4 )

ストロベリーバナナ
ショートケーキ
Strawberry  & Banana

¥ 6 8 0 ( 7 3 4 )

バナナとキャラメルカスタードの
ショコラショートケーキ
Banana & Caramel  Custard

¥ 6 8 0 ( 7 3 4 )

レス
LESS is  more

¥ 8 3 0 ( 8 9 6 )

ストロベリーラブ
Strawberry  Love

¥ 1 0 3 0 ( 1 1 1 2 )

アフタヌーンティー  アップルパイアラモード
Apple  Pie  A La Mode

¥ 8 4 0 ( 9 0 7 )

※ホットティーはポットでご提供します

パ ニ フレ チ スト
パン・ド・カンパーニュを使い、じっくり焼き上げた
上質な食感の大人フレンチトースト

French toastCampagne



Gravy
 Hamburg 
グレ ハ バ グ

トマトとイタリアンモッツァレラ ¥ 1 3 6 0 ( 1 4 6 8 )

Tomato & Mozzarel la  単品  1 1 8 0 ( 1 2 7 4 )

焼きアボカドとデミグラス ¥ 1 4 1 0 ( 1 5 2 2 )

Avocado & Demi-Glace  単品  1 2 3 0 ( 1 3 2 8 )

蒸し鶏とハーブの ¥ 1 1 7 0 ( 1 2 6 3 )

ココナッツクリームパスタ 単品  9 9 0 ( 1 0 6 9 )

Creamy Coconuts  Sauce  Pasta  with  Steamed Chicken & Herbs

※ホットティーはポットでご提供します

10.

7.

7.

6.

9.

10.

グレ ビ ハンバ グ（パン or 十穀ごはん、サラダ付き）

自家製ソースとともに焼き上げた、あつあつジューシーなハンバーグプレート

5.

5.

3.

3.

4.

※パン または 十穀ごはん をお選びください

界 テ ル シコ

FOOD SET o p e n  -  1 7 : 0 0

+ ¥ 1 0 0
( 1 0 8 )

カフェラテ (Hot/Iced) 、スパークリングワイン、
グラスワイン ( 赤 / 白）、ハートランド

本日の TEA(Hot)、 アールグレイ (Hot/Iced)、
アフタヌーンティーブレンド (Hot)

コーヒー (Hot/Iced)、100% アップルジュース (Iced)

ドリンクをお選びいただけます

9.

ご の
ラダライス

季 にお すめ 食材を っ 一

Salad
Rice

Seasonal menu

Special

Today’s  Set  Sweets
本日のセットスイーツ

+ ¥ 2 6 0 ( 2 8 0 ) + ¥ 5 1 0 ( 5 5 0 )ハーフサイズ フルサイズ

※イメージです

8.

8.

AfternoonTea Pasta

AfternoonTea Pasta

Everyday
パスタ（パン付き）今日の気分にあわせて選べる、バリエーション豊かなパスタ

＜期間限定＞アフタヌーンティーパスタ

定番パスタ

1.

2.

※ライスをパンもしくはグリーン増量に変更できます

ごはんの ラダラ ス   （スープ付き）

サラダもごはんもメインディッシュも！よくばりバランスボウル1.

2.

サーモン＆アボカド ¥ 1 1 6 0 ( 1 2 5 2 )

Salmon & Avocado 単品  9 8 0 ( 1 0 5 8 )

 

タルタルチキンフリット ¥ 1 1 6 0 ( 1 2 5 2 )

Chicken Frit  with  Tartar  Sauce  単品  9 8 0 ( 1 0 5 8 )

 

蒸し鶏と温野菜の梅バルサミコ ¥ 1 1 7 0 ( 1 2 6 3 )  

Steamed Vegetables  & Chicken,    単品  9 9 0 ( 1 0 6 9 )
Plum, Balsamic  Dress ing

 

やわらかな肉質と旨味の銘柄鶏「ふもと赤鶏」を使用した
蒸し鶏で楽しむ夏の限定メニュー

ケイジャンチキンのメキシカンブリトー ¥ 1 3 7 0 ( 1 4 7 9 )

Cajun Chicken Buritto,  Mexican Style  単品  ¥ 1 1 9 0 ( 1 2 8 5 )

チキン、ワカモレ、チリコンカン、十穀ごはんなどをぎゅっと詰め込んだ
ケイジャンが香るスパイシーなブリトー。２種のソースで味の違いを楽しんで。

ローステッドビーフ ※1 日 20 食限定 ¥ 1 3 6 0 ( 1 4 6 8 )

Roasted Beef  単品  1 1 8 0 ( 1 2 7 4 )

オーガニックトマト＆モッツァレラ ¥ 1 0 9 0 ( 1 1 7 7 )

Organic  Tomato & Mozzarel la  単品  9 1 0 ( 9 8 2 )

サーモン＆レモンクリーム  ¥ 1 2 6 0 ( 1 3 6 0 )

Salmon & Lemon Cream 単品  1 0 8 0 ( 1 1 6 6 )

賀 産
も 赤鷄

かな
こだ の

4.

6/28

7/25

7/26

8/29

ムール貝とトマトの ¥ 1 3 7 0 ( 1 4 7 9 )

カラスミアーリオオーリオ 単品  1 1 9 0 ( 1 2 8 5 )

Dried Mullet  Roe Spaghett i  Agl io  Olio  with  Mussels  and Tomato

グリーンサラダと大葉の ¥ 1 3 7 0 ( 1 4 7 9 )

ジェノベーゼ 単品  1 1 9 0 ( 1 2 8 5 )

Green Salad and Green Peri l la  Genovese

6.

Pasta
パスタ

World table
世界の ブVoyage to

Mexico!

6/28

7/25

7/26

8/29

C
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メニューのアレルギー／エネルギー／米の産地情報につきましてはスタッフへおたずねください。
当店のメニュー品は、すべて同じ調理施設、料理器具を使用しています。

1800628 ATLT_SJL

ク ンケ

Creamy 
Chiffon Cake

プルパイ ド

Apple  Pie  A La Mode
アフタヌーンティー アップルパイアラモード
¥ 8 4 0 ( 9 0 7 )

Apple Pie
a la mode

Seasonal

レス
LESS is  more

¥ 8 3 0 ( 8 9 6 )

ストロベリーラブ
Strawberry  Love

¥ 1 0 3 0 ( 1 1 1 2 )

Seasonal
オレンジカスタード
ショートケーキ

Orange Custard

¥ 6 8 0 ( 7 3 4 )

ストロベリーバナナ
ショートケーキ
Strawberry  & Banana

¥ 6 8 0 ( 7 3 4 )

バナナとキャラメルカスタードの
ショコラショートケーキ
Banana & Caramel  Custard

¥ 6 8 0 ( 7 3 4 )

and More...

ベリーサンデー
Berry  Sundae ¥7 8 0 ( 8 4 2 )

トロピカルサンデー
Tropical  Sundae  ¥7 8 0 ( 8 4 2 )

ベイクドパンプキンチーズケーキ
Baked Pumpkin Cheese  Cake ¥6 4 0 ( 6 9 1 )

スコーンプレート
Scone Plate  ¥6 8 0 ( 7 3 4 )

カプチーノ
Cappuccino ¥ 6 7 0 ( 7 2 3 )

ミルクチャイ
Milk Chai  ¥ 6 7 0 ( 7 2 3 )

季節のフルーツとふわふわスポンジ、
クリームを重ねました

レイヤ トケ

Layer Cake
カ フレンチ スト
パン・ド・カンパーニュを使い、じっくり焼き上げた
上質な食感の大人フレンチトースト

French toastCampagne

パステルマーブル
Pastel  Marble

¥ 9 8 0 ( 1 0 5 8 )

鮮やかなマーブルカラーのアイスに
バナナ、お麩ショコラ、甘酸っぱい
レモンカードソースを合わせた
夏にぴったりのフレンチトースト。



Gravy
 Hamburg 
グレ ハンバ

10.

7.

6.

3.

4.

5.

9.

穀 ん
ラ ライ

Salad
Rice

Special

8.

AfternoonTea Pasta

6/28

7/25

7/26

8/29

1.

2.

佐賀県
ふ と

わらか

トマトとイタリアンモッツァレラ ¥ 1 7 1 0 ( 1 8 4 6 )

Tomato & Mozzarel la  単品  1 3 3 0 ( 1 4 3 6 )

焼きアボカドとデミグラス ¥ 1 7 6 0 ( 1 9 0 0 )

Avocado & Demi-Glace  単品  1 3 8 0 ( 1 4 9 0 )

蒸し鶏とハーブの ¥ 1 5 2 0 ( 1 6 4 1 )

ココナッツクリームパスタ 単品  1 1 4 0 ( 1 2 3 1 )

Creamy Coconuts  Sauce  Pasta  with  Steamed Chicken & Herbs

7.

9.

10.

レイ ハンバ グ（パン or 十穀ごはん、サラダ付き）

自家製ソースとともに焼き上げた、あつあつジューシーなハンバーグプレート

5.

3.

4.

※パン または 十穀ごはん をお選びください

DINNER SET

カフェラテ (Hot/Iced) 、スパークリングワイン、
グラスワイン ( 赤 / 白）、ハートランド

※ホットティーはポットでご提供します

本日の TEA(Hot)、 アールグレイ (Hot/Iced)、
アフタヌーンティーブレンド (Hot)、チャイ (Hot/Iced)、 
コーヒー (Hot/Iced)、100% アップルジュース (Iced)

8.

AfternoonTea Pasta

Everyday
パスタ（パン付き）今日の気分にあわせて選べる、バリエーション豊かなパスタ

＜期間限定＞アフタヌーンティーパスタ

定番パスタ

※ライスをパンもしくはグリーン増量に変更できます

んのサラダラ ス   （スープ付き）

サラダもごはんもメインディッシュも！よくばりバランスボウル1.

2.

サーモン＆アボカド ¥ 1 5 1 0 ( 1 6 3 0 )

Salmon & Avocado 単品  1 1 3 0 ( 1 2 2 0 )

 

タルタルチキンフリット ¥ 1 5 1 0 ( 1 6 3 0 )

Chicken Frit  with  Tartar  Sauce  単品  1 1 3 0 ( 1 2 2 0 )

 

蒸し鶏と温野菜の梅バルサミコ ¥ 1 5 2 0 ( 1 6 4 1 )  

Steamed Vegetables  & Chicken,    単品  1 1 4 0 ( 1 2 3 1 )
Plum, Balsamic  Dress ing

 

やわらかな肉質と旨味の銘柄鶏「ふもと赤鶏」を使用した
蒸し鶏で楽しむ夏の限定メニュー

ケイジャンチキンのメキシカンブリトー ¥ 1 7 2 0 ( 1 8 5 7 )

Cajun Chicken Buritto,  Mexican Style  単品  ¥ 1 3 4 0 ( 1 4 4 7 )

ローステッドビーフ ※1 日 20 食限定 ¥ 1 7 1 0 ( 1 8 4 6 )

Roasted Beef  単品  1 3 3 0 ( 1 4 3 6 )

オーガニックトマト＆モッツァレラ ¥ 1 4 4 0 ( 1 5 5 5 )

Organic  Tomato & Mozzarel la  単品  1 0 6 0 ( 1 1 4 4 )

サーモン＆レモンクリーム  ¥ 1 6 1 0 ( 1 7 3 8 )

Salmon & Lemon Cream 単品  1 2 3 0 ( 1 3 2 8 )

6/28

7/25

7/26

8/29

オレンジカスタードショートケーキ 
ストロベリーバナナショートケーキ

 バナナとキャラメルカスタードのショコラショートケーキ
 カプチーノシフォンケーキ / ミルクチャイシフォンケーキ

 ベリーサンデー / トロピカルサンデー 
ベイクドパンプキンチーズケーキ / スコーン / アップルパイ

※ミニサラダに変更できます※いずれもハーフサイズです

ムール貝とトマトの ¥ 1 7 2 0 ( 1 8 5 7 )

カラスミアーリオオーリオ 単品  1 3 4 0 ( 1 4 4 7 )

Dried Mullet  Roe Spaghett i  Agl io  Olio  with  Mussels  and Tomato

グリーンサラダと大葉の ¥ 1 7 2 0 ( 1 8 5 7 )

ジェノベーゼ 単品  1 3 4 0 ( 1 4 4 7 )

Green Salad and Green Peri l la  Genovese  

下記よりお好きなドリンクとスイーツをお選びください

界のテ ル メ シコ

チキン、ワカモレ、チリコンカン、十穀ごはんなどをぎゅっと詰め込んだ
ケイジャンが香るスパイシーなブリトー。２種のソースで味の違いを楽しんで。

6.

Pasta
パスタ

World table
世 のテ ブルVoyage to

Mexico!季節 におすすめ 食材を っ 一皿

Seasonal menu
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